
Les recettes des randonneurs  
 

Les petits gâteaux chocolat et noix de Nicole 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Ingrédients pour une trentaine de gâteaux :  

 

100 g de chocolat noir pour gâteaux 

125 g de beurre 

2 œufs 

1 pincée de levure chimique 

70 g de crème de maïs 

1 c à c de vanille liquide 

1 c à c d'alcool au choix 

100 g de sucre 

1 verre de noix brisées 

On peut ajouter de la poudre d'amande. 

 

Préchauffer le four th 6. 

 

Dans un saladier mélanger la crème de maïs, la levure et les œufs, ajouter le chocolat et le 

beurre fondu puis la vanille, l'alcool, les noix et la poudre d'amande. 

 

Mettre la préparation dans des petits moules, mettre au four 18 minutes. 

 

Les sortir attendre qu'ils soient refroidis pour les démouler. 

 

Bonne dégustation.  

 


