
  

 

Les recettes des randonneurs  
 

Le gâteau à la spécialité laitière Fjord de Danone nature de Monique 
 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

 

 

 

 

Ingrédients : 

1 pot de 125 grammes de spécialité laitière Fjord de Danone nature OU un yaourt nature (le 

pot servira ensuite de mesure) 

2 pots ½ de farine 

1 pot ½ de fécule de pomme de terre 

2 pots de sucre 

3 gros œufs entiers 

2 pots d’huile 

1 sachet de levure 

1 cuillère à café de vanille liquide. 

 

 

Mélanger le tout et verser dans un moule préalablement beurré. 

 

Cuisson à 165°-170° ; 

Vérifier la cuisson en piquant avec un couteau, quand la lame est sèche, le gâteau est cuit. 

 

Laisser refroidir sur une grille. 

 

Bonne dégustation. 

 

 


